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LES OBJECTIFS DE LAFORMATION EN BREF
o Connaitre les facteurs environnementaux et les différentes pratiques LES PREREQUIS : Aucun, WSET 1 envins
viticoles, ainsi que leur influence sur le style et la qualité des vins recommandé
o Comprendre l'influence de la vinification et du vieillissement en bouteille
sur le style et la qualité des vins MODALITE : En ligne
o Comprendre l'influence des facteurs environnementaux, des différentes
pratiques viticoles, de la vinification et du vieillissement en bouteille sur le DEGUSTATION : 40 vins (non inclus)
style et la qualité des vins élaborés a partir des principaux cépages
internationaux DUREE : 5 semaines d’acces a la plateforme
o Connaitre le style et la qualité des vins produits a partir des principaux
cépages locaux des principales régions viticoles du monde CERTIFICATION : WSET Level 2 Award in

e Comprendre l'influence du processus de production sur le style des vins Wines
effervescents et fortifiés
« Comprendre les principes et pratiques de base liés a la conservation et au PRIXTOTAL : 500€
service du vin, ainsi gu’aux accords mets et vins
INDICATEURS : 96% de réussite a l'examen sur
A DESTINATION DE QUEL PUBLIC ? année 2022/2023 (189/197 examens réussis)

. ;\‘Im
e Aux professionnels du secteur et aux amateurs de vins ayant déja LANGUES: =S

quelgues bases en dégustation

¢ Aux débutants souhaitant découvrir les vins du monde DELAID'ACCES:: 15 jours avant le début de la

e Aux titulaires du diplome WSET® niveau 1 en vins qui cherchent a formation
approfondir leurs connaissances

* Aux professionnels de la filiéere des vins souhaitant obtenir un dipléme CONTACT : formation@wisp-campus.com

reconnu pour évoluer dans les différents métiers du secteur : distribution,
caviste, marketing, restauration

* Aux acteurs du tourisme cenologique

e Aux professionnels et aux amateurs qui sont dans une démarche de
reconversion professionnelle

MODULE 1: Vin et consommateu/

¢ Rappeler comment utiliser | ap;)rocx systématique de’ ggstahon de ; Y de VItlculture dan%wgnoble et comment elles
vin® du WSET et le lexique de vin de niveau'2 pour évaluer et impactentTe style et la'qualité du vin

apprécier la qualité d'un vin. ‘e o Comprendre-comment JaVinification et le vieillissement en
o Comprendre les principes et processus'elés impliqués daﬁs Ie stockage boutellle influencent le sty],et la quallte du vin.

et le service du vin, ainsi que dans l'aécord des mets et

MODULE 3 : Cépages de vins blancs

tranquilles ;
o Comprendre comment les influences W oG “production peut infl

MODWULE 4 : Cépages de vins rouges tranquilles
o Zomprendre comment les influences
}nvironnementales, les options de viticulture, la
/  vinification et le vieillissement en bouteille

influencent le style et la qualité des vins élaborés a
partir des principaux cépages rougesiis

o Connaitre le style et la qualité des viné?[")roduits a
partir de cépages rouges importants au'niveau
régional. ]

environnementales, les options de
viticulture, la vinification et le
vieillissement en bouteille influencent
le style et la qualité des vins élaborés a
partir des principaux cépages blancs
Connaitre le style et la qualité des vins
produits a partir de cépages blancs
importants au niveau regional:

effervescents et fi
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MODALITES D’INSCRIPTION

Validation de linscription avec les équipes WIiSP : signature du devis,
versement acompte et signature document annexe selon le mode de
financement retenu

A lissue du délai de rétractation : réception du matériel pédagogique et
acces a la plateforme e-learning

MODALITES ET OUTILS PEDAGOGIQUES

Formation et examen en ligne
Remise aprés finalisation de I'inscription
e Acces a la plateforme e-learning pour suivre la formation
e Acces au ebook couvrant le contenu de la formation
Réception des résultats a 'examen 6 semaines aprés la formation et envoi
du certificat par la poste

MODALITES D’EVALUATION

Examen de 1 heure composé de 50 questions a choix multiples
Validation : 55% de bonnes réponses
Rattrapage possible

R ‘
WiSP, 88 Quai de Paludate, 33800'Bordeaux, France
Tel.05 57 7175 61 s contact@wisp-campus.com
WWW.Wisp-campus.com ‘

ET APRES

WSET niveau 3 en vins
WSET niveau 1 en spiritueux
French Wine Scholar

[talian Wine Scholar Prep Course

LES POINTS FORTS DE WiSP

WISP est un centre de formations dédié aux
Vins et Spiritueux situé a Bordeaux pour les
professionnels et les amateurs.

Crééen 2011, WISP alavolonté de dispenser
des actions de formation répondant aux besoins
en compétences de la filiere des vins et
spiritueux.

* Accompagnement au plus pres de
I'apprenant a toutes les étapes de son
apprentissage.

» 3sites de formation : Bordeaux, Toulouse
et Paris.

ACCESSIBILITE HANDICAP :

Formation accessible aux personnes en situation

de handicap sous réserve de la possibilité de mettre

en ceuvre les aménagements nécessaires.
Pour cela, veuillez contacter notre référente
handicap:

e Par téléphone,au0557 717561

e Par mail contact@wisp-campus.com

e Registre public d’accessibilité



https://wisp-campus.com/wp-content/uploads/2024/07/WiSP_Registre-Public-Accessibilite-240524.pdf
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