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LES OBJECTIFS DE LA FORMATION EN BREF
o Détailler les principaux ingrédients utilisés pour faire de la biére : malt et LES PREREQUIS : Aucun
autres sources de sucre, eau, houblon, levure
o Décrire les principales étapes de production de la biére : maltage, brassage MODALITE : En ligne
o Détailler les principes de la conservation et service de |a biere
« Connaitre les défauts courants de la biere DEGUSTATION : 10 échantillons recommandés
o Accorder les mets et la biére. (noninclus)
A DUREE: 6 h +4 inesd’accés al
A DESTINATION DE QUEL PUBLIC ? cHres T semanes dacces aa
plateforme
» Aux passionnés et aux curieux de la biere débutants
« Aux professionnels de I'hétellerie restauration CERTIFICATION : WSET Level 1 Award in Beer

Aux professionnels Biérologues, zythologues
PRIX TOTAL: 250€

Aux cavistes et entrepreneurs qui souhaitent élargir leurs connaissances en

biere pour mieux conseiller leurs clients.
L\‘IVA
Aux professionnels de I'import-Export. LANGUES: ZIS

DELAI D’ACCES : 15 jours ouvrés avant le début de
la formation

CONTACT : formation@wisp-campus.com

il
MODULE 1 : Qu’est-ce que la biére ? -'

o Connaitre les principaux ingrédients et les ringifaes étapesde

production de la biére 3
o Ingrédients utilisés dans la production de biere § MODULE 2 : Types et styles delBiéres.
e Etapes de production. & e Connaitre les styles de bierepécifiés et leurs
: caractéristiques clés.
Les styles de biére axés'sur le
Les styles de biére axés sur le hublon
MODULE 3: Principes et pratiques de la conservation. : Les styles de biere axés sur la |@vure
o Conservation et service | 3 Les styles de biére aigres. &8
o Défauts courants de la biére '
o Accords mets et biére.

MODULE 4 : Introduction a la dégustation de biéere.
. ﬁvoir déguster une biere en utilisant I'approche systémique propre au
SET. ' i
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MODALITES D’INSCRIPTION

Validation de l'inscription avec les équipes WIiSP : signature du devis,
versement acompte et signature document annexe selon le mode de
financement retenu

A l'issue du délai de rétractation : réception du matériel pédagogique et
acces a la plateforme e-learning.

MODALITES ET OUTILS PEDAGOGIQUES

Formation et examen en ligne

Remise apres finalisation de I'inscription

Acces a la plateforme e-learning pour suivre la formation

Acces au ebook couvrant le contenu de la formation

Réception des résultats a 'examen 6 semaines apres la formation et envoi du
certificat par la poste.

MODALITE D'EVALUATION

o Examen de 45 minutes de 30 questions a choix multiple

Validation: 70% de bonnes réponses
Rattrapage possible.

B}I‘ERE

ET APRES

WSET niveau 2 en bieres
WSET niveau 1 envins
WSET niveau 1 en spiritueux
WSET niveau 1 en saké

LES POINTS FORTS DE WiSP

WISP est un centre de formations dédié aux
Vins et Spiritueux situé a Bordeaux pour les
professionnels et les amateurs.

Créé en 2011, WiSP a la volonté de dispenser
des actions de formation répondant aux besoins
en compétences de la filiere des vins et
spiritueux.

* Accompagnement au plus pres de
I'apprenant a toutes les étapes de son
apprentissage.

» 3sites de formation : Bordeaux, Toulouse
et Paris.

ACCESSIBILITE HANDICAP :

Formation accessible aux personnes en situation
de handicap sous réserve de la possibilité de mettre
en ceuvre les aménagements nécessaires.
Pour cela, veuillez contacter notre référente
handicap:

e Par téléphone,au0557717561

e Par mail contact@wisp-campus.com

e Registre public d’accessibilité

WISP, 88 Quai de Paludate, 33800 Bordeaux, France
Tel.05 57 7175 61 - contact@wisp-campus.com
WWW.WISP-Campus.com

N° Organismede Formation 72 33 08401 33
N°SIRET: 533459889 000 36
V1 majle 01/09/2024



https://wisp-campus.com/wp-content/uploads/2024/07/WiSP_Registre-Public-Accessibilite-240524.pdf
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