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Edito Notre passion, nous en avons fait notre métier et nous
souhaitons en faire autant pour vous.

Notre mission est de diffuser et partager nos connaissances, nos
compétences et expertises pour professionnaliser les acteurs de
la filiere et garantir 'employabilité de tous les professionnels.

Notre objectif est de permettre a chacun de déployer ses ailes et

poursuivre son projet professionnel.

WISP est le lieu de rendez-vous des professionnels et amateur de vins et
spiritueux qui souhaitent accéder aux formations les plus prestigieuses.
Nous dispensons des formations certifiantes WSET® et FWS en présentiel
sur nos 3 sites de Bordeaux, Paris, et Toulouse, ou en e-learning ainsi que

des formations intra-entreprises. 'laccompagnement individualisé est au
cceur de la démarque pédagogique de WISP.

Formations, engagements, approche pédagogique, témoignages de notre
communauté Alumni, on vous dit tout sur nous dans cette brochure !
Mobilisons-nous pour continuer a faire grandir tous les professionnels de la @
filiere. Au plaisir de vous accompagner dans votre projet de formation !

Fanny Darrieussecq - Fondatrice de WiSP
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NOS ENGREMENTS

INNOVER

Linnovation au service de l'excellence pédagogique est inscrite dans nos génes. Pour faciliter
I'apprentissage de certifications exigeantes, nous misons sur des méthodes actives qui allient théorie et
pratique en nous adaptant aux envies de chacun.

ADAPTER

Chez WISP, nous dispensons des formations WSET® prestigieuses mais pas que ! Nous travaillons en
proximité avec tous les acteurs de la filiere pour transformer les besoins du terrain en actions de
formation pertinentes 100% sur-mesure.

CONNECTER

La vocation de WISP est aussi de faire naitre des rencontres et établir des connexions entre les
professionnels aux 4 coins de la planéte.

FORMER

Nous sommes convaincus que notre métier a le pouvoir de contribuer a l'employabilité et a I'émergence
de nouvelles compétences. Experts passionnés et engagés, nous défendons avec sincérité
I'accessibilité de nos formations au plus grand nombre

ACCOMPAGNER

'accompagnement individualisé de tous les apprenants sans exception est un pilier majeur de la
philosophie WIiSP. C'est pourquoi, avant, pendant et apres nos sessions de formation, nous prenons le
temps d'accompagner chaque apprenant jusqu’a sa réussite.




NOTRE DEMAB A e

QUALIOPI

ﬂl.lﬂ“ﬂp|» Cette certification récompense notre activité au quotidien et notre
ErOEsi, Deiife

engagement. Expertise de nos intervenants issus du terrain, pratiques
pédagogiques innovantes, sélection des meilleurs vins et spiritueux, nous

W SRR TR AT

WISP est certifié . N .
Qualiopi depuis 2021 ceuvrons pour vous proposer des formations au plus pres des besoins de la

au titre de la catégorie filiere.
Actions de Formation.

Pour en savoir plus sur la marque de certification Qualiopi,
cliquezici.

CENTRE RESSOURCE FORMATION HANDICAP

WIiSP est engagé dans une démarche de progres pour développer I'accessibilité
de ses formations aux personnes en situation de handicap.

Reconnu par le CRFH de la Nouvelle-Aquitaine, WiSP est engagé aupres de tous
les acteurs qui oeuvrent pour linclusion dans l'univers de la formation. Nos
équipes et intervenants accompagnent au quotidien les personnes en situation de
handicap, adoptent leurs méthodes et scénarios pédagogiques pour ue
expérience d'apprentissage plus inclusive.

Vous avez besoin de renseignements supplémentaires ? Charlotte se tient a votre
disposition pour anticiper les aménagements nécessaires a votre participation.

Contactez Charlotte directement ici : contact@wisp-campus.com
Consulter notre Registre public d’Accessibilité

DECOUVREZ NOS 3 SITES DE FORMATIONS ET NOS DATES DE SESSIONS EN
CLIQUANT SUR LA CARTE -

BORDEAUX
( ]

TOULOUSE
([ )



https://wisp-campus.com/wp-content/uploads/2023/12/WiSP_Registre-Public-Accessibilite-1.pdf

DEVENEZ UN EXPERT DES VINS DU MONDE

WSET NIVE%H il/IN S

LA CERTIFICATION QUI BOOSTE VOTRE EN BREF

CARRIERE Modalité : En ligne

Pré is: A
Le WSET® (Wine & Spirits Education Trust) est la rerequis - Aucun

e : N ) - Durée : 4 semaines d’accés a la
référence mondiale dans la filiere vins et spiritueux. De

plateforme

Langues : Anglais

Dégustation : 10 vins recommandés
Délai d'acces : 15 jours avant le début de

I'initiation jusqu’au niveau le plus expert, les
formations WSET® vous enseignent la connaissance
théorique des vins et spiritueux du monde et I'art de la
dégustation. WISP est accrédité depuis 2010 pour .
: . s . . la formation
dispenser ces formations et a méme été nominé parmi les

Contact : f ti isp- .
huit meilleurs centre WSET® au monde en 2017. ontact : formation@wisp-campus.com

Evaluation : QCM de 30 questions
(rattrapage possible)

LE WSET® NIVEAU 1 EN VINS

Le dipldme du WSET® niveau 1 en vins est une initiation aux vins destinée aux débutants. Elle est concue
comme une introduction solide, mais simple. Vous découvrirez les étapes fondamentales de la viticulture et
de la vinification, les principaux types et styles de vins, leurs cépages, ainsi que les principes de base relatifs au
stockage, au service et aux accord mets et vins. Vous découvrirez également les grands styles de vins a travers
la dégustation et pourrez ainsi décrire un vin de maniére précise.

Un programme d’initiation aux vins, pour découvrir les étapes de la
viticulture, de la vinification et les principaux types de vins et
cépages.

Post formation, vous serez en mesure de :

e Connaitre les étapes fondamentales de la viticulture et de la
vinification

e Connaitre les types, styles et caractéristiques des vins issus des
principaux cépages;, ainsisque d'autres exemples de vins

e Connaitre les,principes de base relatifs aux accords mets et vins

ainsi qu’au stockage et au service du vin




DEVENEZ UN EXPERT DES VINS DU MONDE

WSET NIVE%H %IIN S

DEVENEZ UN EXPERT DE LA DEGUSTATION EN BREF

Modalité : En ligne et en présentiel

Prérequis : pas de prérequis

Durée : 5 semaines d’accés a la plateforme et
3 jours en présentiel

Langues : Anglais et francais

Dégustation : 40 vins dégustés

Ou : Bordeaux et Toulouse en présentiel
Délai d’'acces : 15 jours avant le début de la

De niveau intermédiaire, la formation certifiante WSET®
niveau 2 en vins est un véritable voyage. Elle vous fait
découvrir les vins du monde et développe vos aptitudes
a la dégustation. Cette formation vous donne une vision
internationale et une ouverture d'esprit pour permettre
d'accueillir les visiteurs du monde entier. Un savant
mélange alliant théorie et dégustation pour

qu’apprendre ne soit que plaisir !
formation

Contact : formation@wisp-campus.com
Evaluation : QCM de 50 questions
(rattrapage possible)

CE QUE NOS APPRENANTS APPRECIENT

o La découverte compléte et riche des régions viticoles de France et du monde avec des indications
topographiques et climatologiques des vignobles.

¢ Les modules e-learning avec des contenus diversifiés, riches et ludiques.

* Des dégustations pour exercer son palais.

Une formation intermédiaire, qui associe théorie et pratique,
pour approfondir vos connaissances sur les vins du monde.

Post formation, vous serez en mesure de:

WSET® e Connaitre les facteurs. environnementaux (terroir), les

différentes pratiques viticoles ainsi que les techniques- de

N IVEAU 2 vinification et vieillissement desvins

EN VI NS e Connaitre le style et lagqualité'des vins produits a partir de
cépages  internationaux ou autochtones ‘"de’ régions

importantes

e Comprendre linfluence du processus de production sur le
style des vins effervescents et fortifiés

e Comprendre les principes de base liés a la conservation et au
service du vin ainsi qu’aux accords mets et vins




WSET NIVE%H %IN S

DEVENEZ UN EXPERT DE LA VITICULTURE ET DE LA EN BREF

VINIFICATION DES VINS DU MONDE
Modalité : En ligne et en présentiel

Mélant enseignements théoriques et dégustation de 65 Prérequis : Niveau expert qui a obtenu la
vins, la formation WSET® niveau 3 en vins est une certification WSET niveau 2 en vins ou
formation de niveau confirmé qui propose une approche équivalent

détaillée pour comprendre la viticulture, la vinification, Durée : 9 semaines d'accés a la plateforme
la diversité des vins du monde et les techniques de ou 5,5 jours en présentiel

Langues : Anglais et francais
Dégustation : 65 vins dégustés
Ou : Bordeaux et Toulouse

dégustation.

Egalement loccasion de poser de poser des T . .
. . .. . Délai d'acces : 15 jours avant le début de la
connaissances concrétes sur le marché international.

formation
_ ) ) Contact : formation@wisp-campus.com
Une certification qui ouvre toutes les portes pour exercer Evaluation : QCM de 50 questions
des métiers fortement valorisés dans la filiere des vins (rattrapage possible) + 4 questions
aux quatre coins de la planete. ouvertes et dégustation a I'aveugle de 2
vins

Une formation de niveau confirmé pour approfondir la viticulture et
la vinification des vins du monde. Un apprentissage intensif qui méle
dégustation et enseignements théoriques.

Post formation, vous serez en mesure de :

WSET®

NIVEAU 3 Identifier et décrire les caractéristiques des vins tranquilles,
EN VI NS effervescents et fortifiés élaborés dans les principales régions

viticoles du monde et expliquer leur style, qualité et prix
Démontrer votre capacité a renseigner et conseiller les clients
Déguster et décrire avec precision les caractéristiques des vins
du monde et évaluer leur qualité et potentiel de garde

Identifier les principaux facteurs naturels (terroirs) et humaines
intervenant dans la production de vins tranquilles du monde de la
vigne a la bouteille et expliquer comment ils affectent le style, la
qualité et le prix d’'un vin




WSET NIVE%H <l, INS

LE DIPLOMA EN VINS, LA FORMATION EN BREF
CERTIFIANTE LA PLUS PRESTIGIE,USE DANS Modalité : Hybride
LE MONDE DU VIN ET UNE ENTREE AU Prérequis : Professionnels ayant acquis la
PROGRAMME MASTER OF WINE certification WSET niveau 3 en vins
Durée : 2 ans, comprenant 25 jours en présentiel
Le Diploma se compose de 6 modules couvrant tous les Langues : Anglais
aspects de la filiere vin de la production a la mise en Ou : Paris et Bordeaux
marché. Cette formation se déroule en immersion dans Délai d'acces : 15 jours avant le début de la
la filiere, notamment, lors de visites de domaines et formation

Contact : anne@wisp-campus.com

Evaluation : Six unités a valider.

Epreuves théoriques de questions ouvertes et
pratiques de dégustation a I'aveugle. Rédaction
d’'un mémoire de recherche de 3000 mots

rencontres avec des professionnels.

(Rattrapage possible).

LE PROGRAMME DU DIPLOMA WSET® NIVEAU 4

D1 D2 D3 D4 D5 D6
La production Le marché Les vins Les vins Les vins Mémoire de
de vin du vin (gg’mgx /deeS) effervescents fortifiés recherche

Post formation, vous serez en mesure de :

e _Analyser de maniére transverse les enjeux de la filiére vin
Maitriser la production de vin de la vigne a la mise en bouteille
Sélectionner, recommander les vins du monde grace a votre
connaissance technique approfondie
Connaitre le marché du vin : différents types d'opérateurs
engagés dans la filiere vin, circuits de distribution, facteurs clés

WS ET® qui impactent le prix d’'un vin, marketing du vin

NIVEAU 4 Comprendre les subtilités, les secrets et les techniques de
dégustation des vins du monde, vins tranquilles, vins

E N VI N S effervescents et vins fortifiés

Occuper des postes stratégiques
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FRENCH WIN
WINE SCHOLAR GUILD CEOLAR

FORMEZ-VOUS AU FRENCH WINE EN BREF
SCHOLAR ET DEVENEZ UN EXPERT DES Modalité : Hybride
VINS FRANCAIS Prérequis : Connaissances avancées du vin

. L Durée : 9 semaines de cours a distance,
Le French Wine Scholar est une spécialisation ponctués de RDV hebdomadaire +2 jours en
présentiel

Dégustation : +35 vins dégustés

certifiante sur les vins francais de niveau confirmé.
Vous étudierez I'histoire viticole francaise, la géographie
ainsi que des points techniques tels que les cépages, la Langues : Anglais uniquement
viticulture, la vinification ou encore la réglementation OU : Bordeaux
Délai d’'acces : 15 jours avant le début de la

formation

spécifique a chaque région. Dispensée en blended
learning, ce programme se compose de modules de

formation a suivre a distance et de deux jours en Contact : formation@wisp-campus.com

Evaluation : QCM de 100 questions
(rattrapage possible)

présentiel sur notre campus de Bordeaux.

10 SEMAINES EN BLENDED LEARNING

Week 1 Week 3 Week 5 Week 7 Week 9

Introduction Champagne, Bordeaux Rhone, Provence Révisions

au cours Jura et Savoie et Corse
Week 2 Week 4 Week 6 Week 8 Week 10
Alsace et Bourgogne Sud Ouest Languedoc Dégustation, cours
Champagne et Beaujolais I et Loire Roussillon | et évaluation

Dispensée en blended learning, ce programme se compose de
modules de formation a suivre a distance, de 5 visioconférences

avec votre intervehant et de.deux jours en présentiel pendant
FRENCH lesquels vous approfondirez vos €ohnaissances a travers des
WI N E sessions de dégustation dans le vignoble bordelais !

SCHOLAR

Post formation, vous'serez en mesure de :

e Maitriser| les fondamentaux des vins francais et les différents
styles de vins pour chaque région

e Connaitre I'histoire viticole francaise et les cépages

e Comprendre l'impact du climat, I'influence des sols et la géologie
de chaque région

e Comprendre l'organisation de la filiére, les pratiques viticoles et
la réglementation
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AHAR X SChoLAR

FORMEZ-VOUS A LITALIAN WINE
SCHOLAR PREP COURSE ET DEVENEZ UN
EXPERT DES VINS ITALIENS

Berceau botanique de milliers de cépages tels que le
Sangiovese, le Nebbiolo, le Barbera, le Dolcetto, le
Cortese, I'Aglianico, le Negroamaro... Lltalie est un pays
viticole extrémement riche, qui possede une grande
culture duvin.

Vous découvrirez les vins des 3 grandes zones italiennes
. Italie du Nord, Italie centrale et Italie du Sud avec vins

blancs, vins rouges et vins effervescents au programme.

Pour chaque appellation, vous découvrirez : carte,
viticulture, style de vins, accords mets et vins.

Bidr Ul Ui

EN BREF

Modalité : En présentiel

Prérequis : Aucun

Durée : 1 jour (7h30 de formation)
Dégustation : +15 vins dégustés
Langues : Anglais uniquement

Ou : Bordeaux

Délai d’'acces : 15 jours avant le début de
la formation

Contact : formation@wisp-campus.com
Evaluation : QCM de 50 questions
(rattrapage possible)

! appellation (I'influence des rivieres, des lacs, des mers, des
|
i vallées, des montagnes, des vents)

|TAL| AN o Rappeler Ies prInCIanX éepages associés a chaque vin aborde

WI N E danslas sessmn

W

., -
| \
& % s

a0 Fe R

e Identifier 'emplacement des appelfit’ions présentées sur.une

SCHOLAR carte d’ltalie

PREP COURSE e Décrire lasignification desiprincipaux-termes d’'étiquetage

® Décrire le style de chacun des vins couverts par la session
A 4
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WSET NIVEAU 1

UNE FORMATION INITIALE QUI OFFRE EN BREF
UNE PREMIERE APPROCHE PRATIQUE DE Modalité : En ligne
LUNIVERS DES SPIRITUEUX Prérequis : Pas de prérequis

Durée : 4 semaines d’accés a la
plateforme e-learning

Langues : Anglais uniqguement
Dégustation : 10 spiritueux
recommandés

Délai d'acces : 15 jours avant le début de

Vous avez envie de devenir un spécialiste des spiritueux,
de comprendre cet univers riche et complexe, de percer
les mystéres de la distillation et de découvrir I'art de la
mixologie ? Vous étes caviste, professionnel de la
production, de la vente ou de la mixologie, nos formations
WSET® en spiritueux du niveau 1 a 3 sont faites pour ]
la formation
vous ! . .
Contact : formation@wisp-campus.com
Evaluation : QCM de 30 questions

(rattrapage possible)

LE WSET® NIVEAU 1 EN SPIRITUEUX

Le dipléme du WSET® niveau 1 en spiritueux est une initiation destinée aux novices qui se lancent dans ce
secteur ou qui s'intéressent aux spiritueux. Cette formation offre une premiere approche simple et pratique
de l'univers des spiritueux. Vous découvrirez les grands styles et les principales catégories de spiritueux, leur
matiere premiere et process d’élaboration ainsi que et les principes fondamentaux régissant le stockage et le
service des spiritueux. Vous pourrez également découvrir ces spiritueux par la dégustation grace a une
approche analytique trés objective.

Post formation, vous serez en mesure de :

e Comprendre les principaux procédés et alambics généralement
utilisés pour la production de spiritueux, et expliquer leur but

WS ET® e Comprendre les principales-catégories et types de spiritueux, et
indiquer leurs caractéristiques

N IVEAU 1 e Comprendre les facteurs clés qui déterminent les aromes et les
SPIRITUEUX saveurs des spiritueux
e Connaitre et savoir identifier le matériel et les principes
généralement associés au stockage et au service des spiritueux
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WSET NIVEAU 2

LUNIQUE CERTIFICATION RECONNUE EN BREF

DANSLE MONDE QUIVOUS INTRODUIT Modalité : En ligne et en présentiel
DANS LA FILIERE DE LOENOLOGIE ET DES Public : Pas de prérequis

SPIRITUEUX Durée : 5 semaines d’accés a la plateforme

ou 2 jours en présentiel

Langues : Anglais et francais

Dégustation : 25 spiritueux dégustés

Qu : Paris et Bordeaux

Délai d’'acces : 15 jours avant le début de la

Cette formation certifiante, dispensée par WiSP Campus,
est destinée aux professionnels du secteur et aux
amateurs qui trouveront ici matiere a perfectionner leurs
connaissances a travers des apports théoriques
indispensables et une méthode de dégustation des .
.. , , formation
spiritueux éprouvee. Contact : formation@wisp-campus.com
Evaluation : QCM de 50 questions

(rattrapage possible)

Au programme, 4 modules complets pour comprendre I'univers des spiritueux de A a Z. Le WSET® niveau 2
en spiritueux vise a acquérir les compétences professionnelles nécessaires pour les métiers de service au bar,
métiers de vente au détail et en gros.

A vous maintenant de conseiller vos clients de maniére professionnelle et experte, et d'orienter leur choix en
fonction de leurs go(ts et leur budget.

Un programme adapté pour acquérir une connaissance compléte et
ciblée sur les spiritueux et liqueurs.

Post formation, vous serez en mesure de :

WSET® e Comprendre les principaux facteurs de production déterminant

N IVEAU 2 les types de spiritueux

SPIRITUEUX e Connaitre les matiéres premiéres et comprendre la méthodes de

production et I'étiquetage des principaux types de spiritueux, et
décrire leurs caractéristiques majeures

e Comprendre les méthodes de production et I'étiquetage des
principaux.types de spiritueux aromatisés, liqueurs et vins
aromatisés, et décrire leursicaractéristiques majeures

e Connaitre le matériel généralement=utilisé et les principes
applicables pour le service des spiritueux et leur utilisation dans
les cocktails
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WSET NIVEAU 3

LE DIPLOME D’EXCELLENCE POUR LES EN BREF
SPIRITUEUX

Modalité : En présentiel

Prérequis : WSET Level 2 en spiritueux
Durée : 6 jours (42h de formation)
Langues : Anglais uniquement
Dégustation : 60 spiritueux dégustés

Le WSET® niveau 3 en spiritueux est la formation
idéale pour acquérir les connaissances théoriques et
techniques dans le milieu des spiritueux. || permet d’avoir
une vision globale du marché international des spiritueux

, ) ) Ou : Paris
et d'explorer I'ensemble des styles de production et de o . i
. Délai d’'acces : 15 jours avant le début de la
commercialisation. .
formation

Contact : formation@wisp-campus.com
Evaluation : QCM de 50 questions
(rattrapage possible) + 2 questions ouvertes

et dégustation a 'aveugle de 2 vins

C'est techniquement, la formation la plus pointue, proposée a ce jour dans le monde en matiere de spiritueux.
WISP est d’ailleurs le seul organisme de formation en France a dispenser le WSET® niveau 3 en spiritueux,
avec comme formateurs, de véritables experts de I'univers des spiritueux, et tous diplédmés !

[l est important de savoir que I'écart entre le niveau 2 et le niveau 3 est conséquent. Cette formation couvre
beaucoup plus de famille de spiritueux : des spiritueux asiatiques aux spiritueux d’agave en passant par les
eaux-de-vie francaises. Un voyage extraordinaire dans l'univers des spiritueux et une occasion unique de
déguster des spiritueux rares !

La formation la plusprestigieuse dans le monde.des spiritueux.

WS ET® Post formation, vous serez en-mesure de: : -
NIVEAU 3 | |

SPIRITUEUX ° :Illna;;t:ser avec précision les étapes de la distillation, I'élevage et le

e Développer vos compétences de dégustation

e Comprendre les techniques' utilisées dans la production de
spiritueux, dans le traitement des matiéres premieres jusqu’aux
opérations de post-distillation’ =

-
e Savoir expliquer les-facteurs qui différencientiles spiritueux entre

eux grace a l'aromatique ou I'apparence.
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NOS FOEM@AI’ERM& G

VOUS VOULEZ AVANCER A VOTRE RYTHME OU VOUS NE POUVEZ PAS VOUS
RENDRE SUR LE CAMPUS : OPTEZ POUR NOS FORMATIONS E-LEARNING

Notre plateforme en ligne propose des contenus ludiques, développés spécialement par notre équipe
pédagogique pour une expérience enrichie. Une autre facon d’apprendre tout en couvrant I'intégralité des
programmes établis.

Les avantages du e-learning chez WiSP :

VOUS ETES MAITRE DE VOTRE APPRENTISSAGE

\Vous vous organisez pour apprendre selon vos disponibilités. Grace a la fonction replay, vous pouvez
revoir les contenus autant de fois que vous le souahitez.

UNE GRANDE VARIETE DE FORMATS ET MODULES MIS A VOTRE DISPOSITION

Nos formations en ligne incluent un livre couvrant tout le contenu de la formation, des activités ludiques
collaboratives, des activités et exercices pour réviser, des webinaires de dégustation.

UN SUIVI TOUT AU LONG DE VOTRE FORMATION EN LIGNE

Vous n'étes pas seul(e) ! Durant toute la durée de votre formation, une personne dédiée de I'équipe
WISP vous suivra et répondra a toutes vos questions.

SUIVRE VOTRE FORMATION QUAND VOUS VOULEZ ET OU VOUS VOULEZ

Vous accédez a vos contenus quand vous voulez et ot que vous soyez. Une connexion internet suffit. Les
contenus sont disponibles sur ordinateur (plateforme), smartphone et tablette (application).

PAS DE DIFFERENCE AVEC LES FORMATIONS SUR SITE

Les programmes, examens et dipldmes remis en e-learning sont strictement identiques aux formations
sur site.

A SAVOIR

Toutes nos formations dispensées en e-learning :
e WSET vins niveaux 1, 2 et 3 en anglais m ,hl
o WSET spiritueux niveaux 1 et 2 en anglais *
Examen a distance possible pour les niveaux 1 et 2 & —

examen du niveau 3 uniquement en présentiel
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REG B PSRk ions

NOS FORMATIONS EN PRESENTIEL

[ - . DUREE  ECHANT,
BORDEAUX PARIS TOULOUSE {1 DUREE EURes  eGheTEs  PRIX

)/I\\lls\/ﬂ-f\‘l-lg/EL 2 < < < < 3j 21h +40 750€
)/,\\IIS‘E/"T,\II.E;/EL 3 < < v 4 ¥4 5.5j 38h +65 1350€
18-21 mois A -
WSET LEVEL 4 : A partir
< %4 < (dont 25j +350
DIPLOMA IN WINES en présentiel) de 3600€
9 semaines
ggﬁ"éi;"‘{v INE 4 4 enligne et 2j 14hen | +36 1100€
en présentiel Presentie
N RVINE v v 1 7h30 +15 290€
NOS FORMATIONS ONLINE POUR EN SAVOIR PLUS,
- ) ) CONTACTEZ-NOUS
L = DUREE DUREE MODULES PRIX
= SEMAINE HEURES A SUIVRE
Demandez un rendez-vous
personnalisé avec notre équipe
Yr\\lls\/’\:-/mg/ﬂl v 4 6 5 250€ qui vous fera une démonstration
gratuite  pour découvrir  nos
lateforme
WVSET LEVEL 2 v 5 30 6 500€ P
WSET LEVEL 3 v 9 90 9 850€

IN WINES
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S’INSCRI
éﬁEZ WiSP

WISP EST UN ORGANISME DE FORMATION PROFESSIONNELLE FRANCAIS.
COMMENT S'INSCRIRE A NOS FORMATIONS ?

MODALITES D’'INSCRIPTION

» Validation de I'inscription avec les équipes WiSP au plus tard 15 jours avant le début de la
formation :

» signature du devis, versement acompte et signature document annexe selon le mode
de financement retenu
e 7 jours apres la validation de l'inscription : réception du matériel pédagogique et accés a la
plateforme e-learning

LES POINTS FORTS DE WiSP

WISP est un centre de formations dédié aux Vins et Spiritueux situé a Bordeaux pour les
professionnels et les amateurs.

Créé en 2011, WISP a la volonté de dispenser des actions de formation répondant aux
besoins en compétences de la filiere des vins et spiritueux.

» Accompagnement au plus prés de I'apprenant a toutes les étapes de son apprentissage.
» 3sites de formation : Bordeaux, Toulouse et Paris.

ACCESSIBILITE DE NOS FORMATIONS

Formation accessible aux personnes en situation de handicap sous réserve de la possibilité
de mettre en ceuvre les aménagements nécessaires.

Pour cela, veuillez contacter notre référente handicap :
e Par téléphone,au 0557717561
* Par mail contact@wisp-campus.com
» Registre public d’accessibilité
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OBTEwﬁRHCEMENT

WISP EST UN ORGANISME DE FORMATION PROFESSIONNELLE FRANCAIS AGREE
AUPRES DE PLUSIEURS INSTITUTIONS ENCADRANT LE FINANCEMENT DE LA
FORMATION CONTINUE.

FINANCEMENT PAR VOTRE EMPLOYEUR

e Le Plan de formation : Un salarié peut demander a suivre une formation prévue dans le plan de
formation de l'entreprise. Dans ce cas, la réponse est formulée selon les usages ou dispositions
conventionnelles de I'entreprise. Si 'employeur accepte, le départ en formation du salarié reste
assimilé a I'exécution normale du contrat de travail. Le colt de la formation est entierement pris
en charge par I'entreprise.

o Offre régionale inter-entreprises (OCAPIAT : Ex FAFSEA-OPCALIM) : OCAPIAT est l'opérateur
de Compétences (OPCO) pour la coopérative Agricole, I'Agriculture, la Péche, I'lndustrie agro-
alimentaire est des territoires. Les formations WSET niveaux 2 et 3 en vins sont inscrites aux
catalogues de formations Nouvelle-Aquitaine et Occitanie. La prise en charge se fait & hauteur de
100% sans avance de frais, pour les entreprises de moins de 50 salariés.

FINANCEMENT PAR POLE EMPLOI

Toutes nos formations sont inscrites auprées de Péle Emploi. VVous pouvez bénéficier d’'un financement
apres validation du dossier par I'agence référente.

FINANCEMENT AVEC LE FONDS D’ASSURANCE FORMATION

Vous étes indépendant, travailleur non salarié ou chef d'entreprise, le financement de votre formation
dépend du Fonds d’Assurance Formation.
Trois établissements sont habilités pour toute demande de prise en charge selon le statut de I'activité :

e FIFPL (Fonds Interprofessionnel de Formation des Professionnels Libéraux)

o AGEFICE (Association de Gestion et du Financement de la formation des Chefs d’Entreprise)

o FAFCEA (Fonds d’Assurance Formation des Chefs exercant une activité Artisanale)

AUTO-FINANCEMENT AVEC FACILITES DE PAIEMENT

Vous pouvez faire le choix de financer votre formation par vous-méme. Des échéanciers de paiement
peuvent étre proposés.
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TR BEBSAGOGIQUE

CE QUINOUS REND UNIQUES

Laccompagnement individualisé est au cceur de la démarche pédagogique de WiSP. Avant, pendant et
aprées leur parcours de formation, nos apprenants sont guidés par nos équipes pour garantir I'atteinte
de leurs objectifs.

NOTRE APPROCHE

Pour nous, la pédagogie est I'essentiel. Notre objectif est de permettre a chacun de déployer ses ailes et
de poursuivre son projet professionnel.

“Notre approche pédagogique se veut audacieuse, innovante et inclusive.

3 mots d'ordre structurent notre démarche : Exigence car l'objectif premier est de délivrer des
formations de qualité, I'individualisation et la diversité pour accompagner tous les apprenants, la
créativité pour aller au-deld des fondamentaux théoriques des certifications, pour proposer une
véritable expérience d'apprentissage.

Et 3 axes structurent nos ambitions pédagogiques et servent de cadre de référence pour construire et
faire évoluer nos programmes de formation.

e Une pédagogie active

e Une gestion de I’hétérogénéité des groupes d’apprenants

» Le développement des compétences coopératives et d'entraide.

Clest pourguoi nos formations allient apports théoriques, échanges collectifs, moments de
convivialité et de dégustation. Et puis, nous nous entourons de formateurs experts et de partenaires
prestigieux, pour garantir le meilleur a nos apprenants.”

Témoignage de Charlotte GUILLOT
Responsable pédagogique
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NIRTRA PR EBRisEs

DES FORMATIONS CONCUES SUR-MESURE POUR PROFESSIONNALISER VOS
EQUIPES

Votre entreprise a la volonté de s’adapter et d’'anticiper la transformation de la filiere vin et spiritueux en
France et dans le Monde. L'adaptation rapide de vos équipes devient un facteur clé de compétitivité.
Quel que soit votre enjeu, 'équipe WiSP vous accompagne pour former vos équipes a I'ensemble des
métiers de la filiére vins et spiritueux.

POURQUOI FORMER VOS EQUIPES ?

e Pour garantir la maitrise des compétences fondamentales des métiers de la filiere vins et
spiritueux

* Pour accompagner les évolutions professionnelles de vos équipes

» Professionnaliser vos équipes pour étre plus performant

o Pour accompagner I'employabilité de vos collaborateurs dans la filiere vins et spiritueux

e Pour développer la satisfaction de vos clients

o Pour développer les compétences internationales au sein de vos équipes.

NOTRE DEMARCHE

Pédagogues audacieux et décontractés, nous allions lI'excellence pédagogique, la conception
d'expériences innovantes et immersives et des moments de dégustation.

» Nous proposons des dispositifs souples et efficaces adaptés a votre structure : présentiel,
distanciel ou hybride

e Nous nous adaptons aux besoins de chaque entreprise et de chaqgue collaborateur :
individualisation des parcours, parcours de professionnalisation, cursus certifiant

» Nous analysons votre besoin et le formalisons en objectif de formation

» Nous rédigeons et vous proposons une offre de formation qui précise : les objectifs pédagogiques,

les modalités de réalisation, les méthodes pédagogiques ainsi que les modalités d’évaluation.




NOS PARTRB RS BUX
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VOUS VOULEZ AVANCER A VOTRE RYTHME OU VOUS NE POUVEZ PAS VOUS
RENDRE SUR LE CAMPUS : OPTEZ POUR NOS FORMATIONS E-LEARNING

Notre plateforme en ligne propose des contenus ludiques, développés spécialement par notre équipe
pédagogique pour une expérience enrichie. Une autre facon d’apprendre tout en couvrant l'intégralité des
programmes établis. Les avantages du e-learning chez WiSP :

— l =

I.—.
=L

DU VIN DE
BORDEAUX

Acteur majeur du négoce bordelais, la société Millésima, partenaire depuis
2013, nous permet de délivrer nos formations au coeur de Bordeaux dans un
environnement chargé d’histoire liée aux vins et spiritueux.

La transmission de savoir a toujours été une valeur fondatrice du vignoble
bordelais qui a créée, il y a 30 ans, son école au travers du CIVB. Fort de cette
expertise, I'Ecole du Vin de Bordeaux accueille chaque année les étudiants
ayant choisi Bordeaux comme destination pour leur WSET Diploma.

Regroupement unique des plus grands crus du Bordelais, I'Union des Grands
Crus Classés de Bordeaux par I'organisation d’évenements exclusifs pour nos
étudiants du WSET Diploma démontre l'attachement des plus grands
Chateaux a transmettre leur histoire et leur savoir a un public averti.

Verrier autrichien de premier plan, Riedel est considéré par les
professionnels comme leader mondial dans la conception de verrerie pour la
dégustation des vins et spiritueux.

Tous nos campus sont entierement équipés de verres et de carafes Riedel.
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NOS 3 CAII\EIWH& ANCE

LE CAMPUS DE BORDEAUX

Bordeaux, ville résolument tournée vers son vignoble au rayonnement international offre la possibilités a nos
candidats de s'immerger dans la culture du vin, réaliser des visites et développer leur réseau professionnel.
Vous souhaitez vous former a la dégustation et a 'apprentissage des vins et des spiritueux a Bordeaux ?

Lorigine et la présence de WIiSP a Bordeaux depuis plus de 10 ans a permis de tisser des liens étroits avec la
filiere et de construire des partenariats ambitieux pour vous offrir la meilleure expérience.

g Le campus de WiSP Bordeaux se situe au sein d'un complexe dédié a la filiere
g o ' des Vins et Spiritueux. On y trouve les chais et bureaux du Groupe Bernard
référence du négoce de vin bordelais (Millésima et Sobovi), le producteur de
spiritueux Lucien Bernard (Valdronne) ainsi que la tonnellerie Taransaud.

Ce nouveau lieu de vie bordelaise, proche du fleuve, rassemble un quartier
d’affaires et un poumon culturel autour de la MECA, Maison de I'économie
créative et de la culture d’Aquitaine.

88 Quai de Paludate, 33800 Bordeaux

A 5 min a pied de la Gare Saint-Jean (2h en train depuis Paris)

% 1B O

A 25 min de I'aéroport international de Bordeaux-Mérignac
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LE CAMPUS DE PARIS
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Paris est non seulement le coeur économique de la filiére des spiritueux, mais c’est aussi la ville ou le produit
est sublimé dans les nombreux établissements qui cultivent et réinventent I'art du cocktail et de la
mixologie. Ville dynamique a l'origine des grandes tendances des spiritueux, elle est un point incontournable
pour toute personne curieuse de percer les mysteres de la distillation.

Vous souhaitez en savoir plus sur la production des spiritueux ? Approfondir vos connaissances sur le Whisky
ou le Rhum? Découvrir toutes les catégories ou encore les régles de bases de la mixologie ?

Gréce au partenariat mis en place avec La Maison Du Whisky (premier distributeur francais de spiritueux fins)
et leur pdle formation, nous vous proposons d'étre formé par leurs experts.

L WISP Paris est adossé a La Maison Du Whisky pour la partie formation
o = Spiritueux. Les sessions se déroulent au sein du salon de formation, Le Lab, dans
le quartier de la Madeleine.

=

La salle est équipée pour la dégustation et possede un bar pour la mixologie. Elle
est hébergée au coeur de la boutique emblématique de La Maison du Whisky,
écrin des flacons les plus prestigieux du groupe.

Q LE LAB de La Maison Du Whisky, 20 rue d’Anjou, 75008 Paris
Q Acces par les lignes 42, 52, 84 ou 94 a I'arrét Madeleine

@ Accés par les lignes 8, 12 et 14 a I'arrét Madeleine
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NOS 3 CAII\EIWH& ANCE

LE CAMPUS DE PARIS

L'histoire de Paris est étroitement liée a celle du vin. C'est pourquoi WiSP a choisi le 9éme arrondissement
pour accueillir ses étudiants du WSET Niveau 4 Diploma en Vins. Nos apprenants sont ainsi a proximité de
Montmartre pour découvrir les derniers vignobles parisiens.

Depuis notre campus parisien, explorez des domaines tels que la macro et la microéconomie de l'industrie du
vin, le marché international, la physiologie de la vigne, la législation, les réglementations et le commerce du
vin, I'étiquetage... et bien plus encore.

Maitrisez I'art de la dégustation, avec des sessions pratiques et des dégustations de vins des plus grands
domaines du monde : francais, allemand, autrichien, italien, californien, etc. C'est I'endroit idéal pour
apprendre et rencontrer des experts internationalement reconnus de l'industrie du vin, et pour forger
des liens solides avec les professionnels du secteur.

. Les formations se déroulent dans les locaux de Deskeo, dans des salles de cours
- entierement équipées, permettant a nos étudiants de travailler a la fois la théorie
z et la dégustation.

- Le 9e arrondissement de Paris est connu pour sa richesse culturelle, avec I'opéra
Garnier, la place de I'Opéra, les théatres et cinémas des Grands Boulevards, ainsi
que ses restaurants et caves a vins a proximité.

Q DESKEP SAPI, 81 Rue de Clichy, 75009 Paris
Q Accés en bus : ligne 68. Arrét Place de Clichy
@ Accés en Métro: Lignes 2 & 13. Station Place de Clichy
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NOS 3 CAII\E/‘RE& ANCE

LE CAMPUS DE TOULOUSE

WISP a posé ses valises a Toulouse pour délivrer des formations sur le vin. La ville rose est largement
reconnue comme un haut lieu de la gastronomie et de I'art de vivre a la francaise. Son offre étoffée en bars
a vin et lieux de dégustations en est la preuve. A la confluence des régions viticoles du Sud-Ouest et du
Languedoc-Roussillon, la culture du vin y est profondément ancrée.

Toulousain de souche ou d’adoption, vous aimez le vin, travaillez dans la restauration, étes caviste ou
encore en activité sur les régions viticoles du Sud-Ouest ou du Languedoc-Roussillon ? Vous désirez vous

former sur le vin ?

WIiSP a implanté un lieu de formation dédié a I'apprentissage du vin, au développement de I'aptitude a la
dégustation autour de plusieurs programmes tels que le WSET.

'_“":" Le centre de formation WiSP est adossé a I'espace Etincelle au coeur de la ville
rose, pour dispenser nos différentes formations en vins et spiritueux & Toulouse
et vous offrir un environnement de travail idéal dans une ambiance sereine et
décontractée.

Situé a deux pas de la place Rouaix dans le centre historique de Toulouse, cet
espace de formation est accessible assez facilement.

Q Espace Etincelle, 1 rue Bouquiéres, 31000 Toulouse
@ Acces par laligne 1 al'arrét Esquirol, ou la ligne B a I'arrét Carmes

¥ Liaison de I'aéroport toutes les 30 minutes avec un arrét proche
de Jean Jaurés



CALENDRIER DE

BORDEAUX

PARIS

i

i

DATES

DATES

DATE EXAMEN

DATE EXAMEN

26

DATE LIMITE
D’'INSCRIPTION

DATE LIMITE
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*Toutes nos formations en présentiel se déroulent de 9h a 12h30 et de 13h30 4 17h30
Adresse Bordeaux : WiSP 88 quai de Paludate, 33 800 Bordeaux

Adresse Paris : La Maison Du Whisky, 20 rue d’Anjou, 75 008 Paris

Adresse Toulouse : Espace Etincelle, 1 rue Bougieres, 31 000 Toulouse

** Les formations en spiritueux en ligne sont disponibles uniquement en anglais
Les livres, lorsqu’il y en a, sont en format électronique. Lexamen se passe en ligne
Le participant est libre de choisir sa date d'examen en ligne a partir du lendemain de la fin de sa formation.
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DATE LIMITE
D’'INSCRIPTION
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FORMATIONR23-24

DEBUT EN DATE EN DATE DATE LIMITE
BORDEAUX E-LEARNING PRESENTIEL EXAMEN D'INSCRIPTION
0 31juil. 2023 ig’e ﬁ 32%5'2"3& 1sept.2023 16 aoit 2023
== 4 sept. 2023 2’ (fcf‘ 2023 6 oct. 2023 20 sept. 2023
i 11 sept. 2023 }%(}Czt 55023 130ct. 2023 27 sept. 2023
8] 20 nov. 2023 A8 3 20déc.2023  4déc.2023
i 11 déc. 2023 fl‘vo"} 38;1 V2024 10janv.2024 15 déc. 2023
WSET NIVEAU 2 :
EN VINS 20,918
il 19 fév. 2024 22 'mars 2024 22 mars2024 6 mars 2024
&= 25 mars 2024 %zzfazvs;i?zoz 4 24avril 2024 8 avril 2024
1) 29 avril 2024 %i rﬁgiséOZ 4 31mai2024  15mai 2024
0 27 mai 2024 %g’jﬁisnséoz 4 26juin2024  10juin 2024
n) 24 juin 2024 %ﬁlﬁﬁ 82‘02 4 24juil.2024  8juil. 2024
i 21 aoit 2023 %6362{ 12%‘5"3 170ct. 2023 22 sept. 2023
e 4 sept. 2023 g(oé %\?cztbgbs 7 nov. 2023 20 oct. 2023
i 4déc. 2023 ;Sn g’ﬁgfgoz , 2fév.2024 5janv. 2024
WSET NIVEAU 3 : '
EN VINS
== 18 déc. 2023 gg?g%gg 4 29fév.2024  9fév.2024
i 4 mars 2024 gfé ?rfa?\ﬁglé% 3 7mai2024 19 avril 2024
n) 29 avril 2024 §(73’ J?Lﬁlj“zig’zﬁ 2 4juil. 2024 14 juin 2024
25 sept. 2023 (visio 18h
&= 319hles 25/09,28/09, 20&21 21nov.2023  22sept. 2023
23/10,2/11 & 16/11) nov. 2023
15 jan. 2024 (visio 18h a
FRENCH WINE 19h les 15/01, 25/01 18&19 '
SCHOLAR == 8/02, 26/02 & 11/03] mars 2024 19mars 2024 12janv. 2024
&= 319h les 16/04, 18/04, 21juin2024 12 avril 2024

14/05,23/05 & 27/05)  iuin 2024
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FORMATIONS 23-24

TOULOUSE DEBUTEN DATE EN DATE DATE LIMITE
E-LEARNING PRESENTIEL EXAMEN D’INSCRIPTION
13,14 &
i3 16 oct. 2023 15 nov. 2023 15 nov. 2023 30 oct. 2023
,‘:f‘,(ls\’i,TN"g VEAU 2 i 25mars2024  2223& - 24avril2024  8avril 2024
.. 15,16 & .. ..
il 17 juin 2024 17/juil. 2024 17 juil. 2024 1juil. 2024
1 9 oct. 2023 el 13déc2023  24nov.2023
WSET NIVEAU 3 '
EN VINS
. 10,11,12,17,18 . e .
il 15 avril 2024 & 19 juin 2024 19 juin 2024 31 mai 2024
o, DATE LIMITE
100% EN LIGNE DATE DE FORMATION DATE EXAMEN D'INSCRIPTION
Du 7 ao(it 2023 . -
== au 3 septembre 2023 Au choix 28 juillet 2023
Du 18 septembre 2023 .
= au 15 octobre 2023 Au choix 8 septembre 2023
Du 16 octobre 2023 .
== au 12 novembre 2023 Au choix 6 octobre 2023
Du 13 novembre 2023 .
=2 ] a0 10 décembre 2023 Au choix 3 novembre 2023
Du 11 décembre 2023 . <
= au 7 janvier 2024 Au choix 1 décembre 2023
"?,CS\E}-N'}’VEAU i =0 aDl:l 48 fjgcr\;ieirzzoozzf Au choix 18 décembre 2023
Du 5 février 2024 . ..
5= au 3 mars 2024 Au choix 26 janvier 2024
Du 4 mars 2024 . L.
= au 31 mars 2024 Au choix 23 février 2024
Du 1 avril 2024 .
= au 28 avril 2024 Au choix 22 mars 2024
Du 29 avril 2024 . .
= au 26 mai 2024 Au choix 19 avril 2024
-] Du 27 mai 2024 Au choix 17 mai 2024

au 23juin 2024

*** Les formations en vins en ligne sont disponibles uniqguement en anglais
Les livres, lorsqu’il y en a, sont en format électronique. Lexamen se passe en ligne pour le WSET 1 & 2, en présentiel a Bordeaux pour le WSET 3.
Le participant est libre de choisir sa date d'examen en ligne a partir du lendemain de la fin de sa formation.
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FORMATIONR23-24

100% EN LIGNE DATE DE FORMATION DATE EXAMEN D LN
m M oo
WSET NIVEAU 1
IR g DuZ2jiller204 Auchoix 12 illet 2024
== o 170as°eﬁ;t§?n2bsre 2023 Au choix eBilllERates
= Du4 septembre 2023 Au choix 25 aotit 2023
22 aDﬁjszr?;\Eggrfrﬁ%?ﬁ Au choix 22 septembre 2023
o= aDJ’ f;’é‘géer:‘"bbr;ezzgzzf Au choix 3 novembre 2023
-] a".j‘fi,-‘iﬁﬁ?é?‘;%ezi‘m Au choix 1 décembre 2023
=0 Eﬁff?g;’:?grzz%z;‘ Au choix 18 décembre 2023
mﬁTN,\gVEAU 2 = aDl:J foffa’;ig'é%%i‘l Au choix 26 janvier 2024
-5 Du 4 mars 2024 Au choix 23 février 2024
T3 Du 1 avril2024 Au choix 22 mars 2024
= 53’22]9”?;" ril 2024 Au choix 19 avril 2024
-] 5$§Jjﬂ}i‘228§f Au choix 17 mai 2024
& aDL‘llzzg‘jL“i‘I?ef%‘; 4 Au choix 14 juin 2024
&= alezzsz ggg'gggf“ Au choix 12juillet 2024
mDERm FgeheR® e
I = DUfronmberss 2w jonovembre202s
mo i iz,
m o oz G o
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i
700+

apprenants
certifiés par an

92%
d'évaluation
globale™

Comprendre toutes les étapes de production des spiritueux est indispensable au quotidien dans nos
différents métiers de marketing/comm ou encore de vente. Nous avons été tres bien accompagnés par
I'équipe. Rendez-vous au niveau 3 avec WiSP !

Juliette Sauzet, Responsable Communication chez Whiskies du Monde

La formation WSET niveau 2 en spiritueux donne les clés pour comprendre en profondeur les différentes
familles de spiritueux. 'équipe adopte une pédagogie mélant rigueur et professionnalisme.

Nicolas Le Brun, Responsable Commercial Whisky Mag

* sur 349 réponses récoltées sur 1108 sondés
** échantillon global de 817 candidats
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UNE R8FRE ecoute

Fanny DARRIEUSSECQ Anne RAYNAUD
Directrice générale WiSP Coordinatrice
et Référente Qualité WSET 4 DIPLOMA

Charlotte GUILLOT

Responsable pédagogique
et Référente handicap

NOUS CONTACTER

J-FG Nos bureaux sont ouverts du lundi au vendredi, de 8h30 a 17h30
‘35‘:1 88 quai de Paludate, 33800 Bordeaux

- Tel.:+33557717561

{!ﬂ’ contact@wisp-campus.com

‘.. Formulaire sur le site : wisp-campus.com

Enregistré sous le numéro déclaration d’activité 72330840133 aupres de la DIRRECTE Nouvelle Aquitaine
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88 Quiai de Paludate, 33800 BORDEAUX
contact@wisp-campus.com
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